КОС по предмету ОПБ.03 Основы микробиологии, санитарии и гигиены профессия 35.01.27 «Мастер с\х производства»
ВАРИАНТ 1

1.Ответьте на вопрос. Какие одноклеточные или многоклеточные низшие организмы, нуждающиеся в готовых пищевых веществах и доступе кислорода?___________


2.Дополните предложение ._______
невозможно выращивать на искусственных питательных средах.

3.Ответьте на вопрос. Какой ученый, первый наблюдавший простейших при помощи лупы.______________
4.Ответьте на вопрос. Оптимальная температура развития для большинства

микроорганизмов?_________________


5. Ответьте на вопрос. Какое вещество используют для дезинфекции рук, посуды, оборудования?

____________________
6.  Ответьте на вопрос. Перечислите меры профилактики пищевых инфекций?_______________________________________


7. Выберите правильный ответ. Острое заболевание, возникающее от употребления пищи, содержащей ядовитые для организма вещества микробной и немикробной природы?

а)пищевые инфекции
 б)пищевые отравления 
в) зооноз
 в)микотоксикозы
8.Ответьте на вопрос. Как проявляются глистные заболевания у человека?


Выберите правильный ответ. Для профилактики глистных заболеваний на предприятиях производства необходимо:

а)проверять работников на глистоносительство не реже одного раза в год

б)проверять работников на глистоносительство не реже одного раза в 2 года

в)проверять работников на глистоносительство не реже одного раза в 5 лет

г)проверять работников на глистоносительство ежемесячно

9.Ответьте на вопрос. Перечислите меры профилактики глистных заболеваний на предприятиях
________________
10. Ответьте на вопрос. Какой должна быть температура воды для мытья посуды?

11. Дополните предложение. Для 
скоропортящихся продуктов на

предприятиях  пищевого производства  предусматриваются_________________________

12 . К каким факторам относятся канцерогенные вещества?
________________

13. Перечислите мероприятия, которые способствуют уменьшению образования и распространения пыли?
___________________
14 Выберите правильный ответ. Благоприятная температура воздуха для работника на предприятиях пищевого производства
а) 30-36°С
 б)25-29°С
 в)20-24°С 
г) 18-20°С

15  Вставьте пропущенные слова в данный текст: _____________       пищевые отравления -это
заболевание, возникающее от употребления  _____
 пищи

16   Максимальная температура гибели микробов

а) +35 С 
б) +50 С
 в) +80 С 
г) +120 С

17  Выберите правильный ответ:  Кто из сотрудников проводит дератизацию с применением химических средств:
а) сотрудники  Санэпидемстанций
 б) сотрудники ПОП
 в) медики

18  Возбудители заболеваний, которые передаются через воздух

а)
инфекции дыхательных путей, гриппа, менингита

б)
бронхит, чесотка

 в)           ангина

19     Дезинфекция это комплекс мер по уничтожению возбудителей ____________________
 во внешней среде физическими, химическими и биологическими методами

20   Зоонозы - пищевые инфекционные заболевания, которые передаются человеку от больного животного через:

а) мясо и молоко 
б) крупы, овощи 
в) рога, копыта

ЭТАЛОН ПРАВИЛЬНЫХ ОТВЕТОВ:

ВАРИАНТ 1
1 Плесневые грибы

2 Вирусы

3 Луи Пастер

4 25-35

5 Хлорная известь

6 Ботулизм

7 б 

8 а

9 Кипятить воду из открытых водоемов . Наличие клейма на мясных тушах, тщательно мыть о вощи ​ , фрукты и ягоды употребляемые в сыром виде, соблюдение чистоты на рабочем местею.

10 90-100

11 хранение​, охлаждаемые камеры

12  Химические

13  Повышение влажности обрабатываемого продукта, внедрение автоматического и дистанционного оборудования 

14  г

15  острое заболевание, зараженной

16  в

17  а

18  а

19  инфекционных заболеваний

20  а

Вариант 2

1. Выберите правильный ответ. Содержание воды в микробных клетках составляет:

а)45-50%
 б) 25-40%
 в) 75-85% 
г) 50-60

2.Ответьте на вопрос. Наука о преимущественно одноклеточных микроорганизмах, невидимых не вооруженным взглядом называется________
3  Дополните ответ. Основными факторами, влияющими на жизнедеятельность микробов, являются_____________
4  Выберите правильный ответ. На чем основаны способы консервирования, квашения и маринования?

а) на изменении температуры
 б)на изменении влажности
 в) на изменении давления 
г)на изменении реакции среды

5  Ответьте на вопрос. Какой инфекции принадлежат признаки: рвота, понос, обезвоживание организма, слабость, судороги?_______________
6  Выберите правильный ответ. Отравление, возникающее из-за присутствия гликозида амигдалина, который при гидролизе в организме человека образует синильную кислоту

а)
отравление грибами

б)
отравление ядрами косточковых плодов

в)отравление сырой фасолью

г) отравление цинком

7  Ответьте на вопрос. Как проявляются глистные заболевания у человека?
__________________________________________
8   Выберите правильный ответ. Какова причина заражения человека аскаридами?

а)
грязные руки

б)
плохо проваренное и прожаренное мясо

в)
плохо проваренная и прожаренная рыба

г)
плохо вымытые фрукты и овощи

9  Выберите правильный ответ. Уровень производственного шума в помещениях предприятиях пищевого производства не должен превышать

а) 60 ДБ
 б)70 ДБ
 в)80 ДБ
 г)90 ДБ

10Дополните ответ. Искусственное освещение для работы работника в производственных помещениях
должно
составлять____________
11  Вставьте пропущенные слова в данный текст:

Микробиология - это наука изучающая __________
 и ______________


микроорганизмов.

12  Санитария - это отрасль здравоохранения, занимающаяся ___________
 и

проведением практических_______    -     ___________
мероприятий

13  Иммунитет – это__________
организма человека к______________


14  Зоонозы -

 а)острое заболевание
 б)возникает от микробов

 в)передаётся человеку от животных 
г) передаётся человеку от больных людей

15  Время года, когда микроорганизмов в воздухе больше

а) в тёплое
 б)холодное

16  Выберите правильный ответ:Зоонозы - пищевые инфекционные заболевания, которые передаются человеку от больного животного через:

а) мясо и молоко 
б) крупы, овощи 
в) рога, копыта

17  Вставьте пропущенные слова в данный текст:

Вентиляция бывает - общая, местная вытяжная и________________


18  Готовые к употреблению блюда из сырых овощей могут храниться в холодильнике не более:

а) 6 часов
 б) 30 минут
 в) 20 часов

19  Ответьте на вопрос. Чему способствует вентиляция помещений ?

_____________________________________
20  Дополните предложение. ___________
 противопожарный

инструктаж должны проходить все работающие независимо от ___________
,

________
работы и образования не реже одного раза в ___________-
Эталон правильных ответов

2 вариант
1.а

2.микробиология

3.температура, влажность, действие света, характер питательной среды

4.г

5. холера, брюшной тиф, дизентирия, гепатитА

6.б

7. похудение, малокровие, задержка роста и умственного развития

8. а,г

9. б

10. 75-100ЛК

11. свойства и жизнедеятельность

12. разработкой _______санитарно-гигиенических

13.невосприимчивость к заболеваниям

14.в

15.а

16.а

17. смешанная

18.а

19. улучшает микроклимат

20. повторный-----квалификации----стажа---6 месяцев
